Bleichsellerie

Deutsche Handelsklasse: ja
Vermarktungszeitraum: 2 Tage

Priufkriterien:
> 0°C

1. Qualitdtsmerkmale Klasse 1:

e Bleichsellerie muss regelmalig geformt und frei von
Krankheitsspuren, sowohl auf den Blattern, als auch auf den
Hauptblattrippen sein

e Hauptblattrippen durfen weder gebrochen noch faserig,
gequetscht oder gespalten sein

e Bei gebleichtem Sellerie missen die Blatter mindestens zur Haélfte
ihrer Lange eine weilke bis gelblich weilte oder grinlich weilde
Farbung aufweisen

e Bleichsellerie muss frei von Frostschaden, Hohlstellen und
Wurzeltrieben sein

¢ Bleichsellerie darf nicht geschossen sein
e Hauptwurzel muss gut gereinigt und darf nicht langer als 5cm sein
2. Bemerkungen:
e Bleichsellerie ist ethylenempfindlich
e Mangel, die zur Qualitdtsminderung fihren kénnen:
» Welke, alte Ware
» Verschleimte Blatter
» Schimmelbefall und Faulnis



Annehmbar Abzulehnen
2,3 Sellerie von guter Qualitat. Gut geschnittenes Produkt 1 Mechanische Beschédigung
ohne GberméaRige Wasseransammiung in der Verpackung 4 Alte, verschmutzte Ware

5,6 Schadlings- und Krankheitsschaden an Blattrippen
7 Verschmutzter, brauner Wurzelhals

8 Spitze mit alten, gelben Blatter

9,11  Fé&ulnis an Blattrippen oder an Blattern

10 Sichtbarer, verharteter Blitenansatz




