Spargel

Deutsche Handelsklasse: ja

Vermarktungszeitraum: 2 Tage

Priufkriterien:

>2°C

1. Qualitdtsmerkmale Klasse 1:

Spargelstangen missen gut geformt sein, sie durfen leicht
gebogen sein (Prufmittel: Spargelsortierschablone)

Kdpfe missen fest geschlossen sein

Leichte Spuren von Rost sind zuldssig, sofern sie sich beim
normalen Schédlen durch den Verbraucher abschélen lassen
(Prufmittel: Spargelschéler)

Bei weilem Spargel sind holzige Stangen nicht zuléssig

Bei weillem Spargel ist eine leichte Rosafarbung auf den Kdépfen
und Stangen zuldssig; Grunspargel muss mind. zu 80% seiner
Lange griin sein

Bei weiflem Spargel sind holzige Stangen nicht zuldssig; bei den
anderen ist eine beginnende Verholzung zuldssig (sofern
abschélbar)

Schnittflachen am unteren Ende der Stange missen mdéglichst
rechtwinklig sein

2. Bemerkungen:

Eventuelle Méngel, die zur Qualitdtsminderung fihren kénnen:
» Verholzte Stangen

Rost am Kopf

Risse an der Stange, tiefer als 1mm

Hohle Stellen im Stangeninneren

Starke Doppelbiegungen
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Welke Stangen
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Annehmbar

Weille Stange, fester Kopf, ohne Formfehler, gesund, frisch
Leichter Formfehler

Frischer Riss

Sehr leichter Rostbefall auf der Knospe
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Abzulehnen
11,12 Zu starke Rotférbung
13 Schalenfehler, Verbraunungen
14 Nicht frisch, Welkeerscheinungen
15 Faulnis in der Knospe
16 Zu starke griin/gelb-Farbung
17 Knospe ausgebrochen
18 Starke Rissbildung
19 Zu starke Kriimmung
20, 21 Starker Befall mit Rost




