
Rosenkohl 
 

Deutsche Handelsklasse: ja 

Vermarktungszeitraum: 2 Tage 

Prüfkriterien: 

1. Qualitätsmerkmale Klasse 1: 
� Rosenkohl muss fest, fest geschlossen und frei von 

Frosteinwirkungen sein 

� Geputzter Rosenkohl muss eine gute Färbung aufweisen 

� Zulässig sind eine leichte Verfärbung der Außenblätter bei 
ungeputztem Rosenkohl 

� Zulässig sind leichte, durch das Ernten, die Größensortierung 
oder die Verpackung verursachte, oberflächliche Quetschungen 

2. Bemerkungen: 
� Strunk muss unmittelbar unterhalb des Blattansatzes 

abgeschnitten sein 

� Rosenkohl darf nicht gefroren sein 

� Rosenkohl ist sehr ethylenempfindlich 

� Eventuelle Mängel, die zur Qualitätsminderung führen können: 

� Rosa Verfärbungen im Inneren (=> Schneiden) 

� Frostspuren 

� Welke Blätter, vergilbte Außenblätter 

� Ethylenschäden (Vergilbung und Loslösung der Hüllblätter) 

 

> 0°C




