Porree/Lauch

Deutsche Handelsklasse: ja

Vermarktungszeitraum: 3 Tage

Priufkriterien:

>0°C

1. Qualitdtsmerkmale Klasse 1:

Mindestens 1/3 der Gesamtlange oder die Halfte des umhdillten
Teils muss von weil3er bis grinlich-weil’er Farbung sein; bei
Frahporree/Frihlauch muss der weilde oder grunlich-weil3e Teil
mindestens 1/4 der Gesamtlange oder 1/3 des umhillten Teils
ausmachen

Leichte, oberflachliche Méangel sind zulassig

Leichte Schaden durch Thrips sind zuldssig, allerdings nur auf
den Blattern

Leichte Spuren von Erde innerhalb des Schaftes sind zulassig

Porree/Lauch darf nicht geschossen sein

2. Bemerkungen:

Sind die Blatter abgeschnitten, so missen die Schnittstellen glatt
sein

Wenn die Wurzeln abgeschnitten sind, muss der Wurzelboden
noch intakt sein

Lauch ist ethylenempfindlich
Eventuelle Méngel, die zur Qualitatsminderung fiihren kénnen:
» Erde zwischen den inneren Blattlagen
» Rostflecken
» Innere Verbraunung (=> Schneiden)
» Schosser (=> Schneiden)



Annehmbar
4,5

Gute Qualitat

Sauberer Blattschnitt

Wurzeln sind richtig abgeschnitten
Noch akzeptierter Griinanteil

Abzulehnen

Rostflecken
Gelbe Blatter
Beschéadigte und gebrochene Blatter
Erde in den Bléttern
9, 10 Zu kurz abgeschnittener und dadurch beschadigter Wurzelboden




