Lauchzwiebeln

Deutsche Handelsklasse: nein
Vermarktungszeitraum: 2 Tage

Priufkriterien:
> 4°C

1. Qualitatsmerkmale:
e Mindestgroflie pro Zwiebel ca. 8mm Durchmesser
e Mindestlange (ohne Wurzel) ca. 30cm (Prufmittel: Messkluppe)
e BundgréfRe: mindestens 5 Lauchzwiebeln pro Bund
e Frei von sichtbaren Fremdstoffen
o Zwiebelkérper darf keine Verletzung aufweisen
2. Bemerkungen:

e Lauchzwiebeln sollten &dufRerlich etwas feucht sein, da dies die
Frischerhaltung beginstigt

e 200g pro Bund sollten nicht unterschritten werden (Prufmittel:
Waage)

e Eventuelle Mangel, die zur Qualitdtsminderung fihren kénnen:

» Beschéadigte Teile durch Bindematerial oder dgl.
(ausgenommen hiervon sind Blattspitzen, die eingeklrzt
werden dirfen)

» Beginnende Welkeerscheinungen

v

Stark verformte oder gekriimmte Lauchzwiebeln
» Schlecht gewaschene, unsaubere Lauchzwiebeln



Annehmbar Abzulehnen
5 Gute Qualitat mit ordentlich gekappten Blattern und sauberen 1,4 Gelbe Blatter bzw. durch Trips verursachte Schaden
Wurzeln 2 Verderb der Zwiebeln bzw. Wurzeln

3 Noch akzeptable GroRe der Zwiebeln 6  Starke Erdreste




