Kohlrabi

Deutsche Handelsklasse: nein
Vermarktungszeitraum: 2 Tage

Priufkriterien:
> 4°C

1. Qualitatsmerkmale:

e Kohlrabi muss gut geformt, ohne Risse und ohne Schalenfehler
sein (glatt, zuldssig sind leichte, oberflachliche Flecken oder
Verfarbungen an der Basis)

e Wurzel muss dicht und glatt an der Knolle abgeschnitten sein

e Bei Kohlrabi ohne Laub, miissen die Blatter dicht an der Knolle
abgeschnitten sein

e Bei Kohlrabi mit Laub kann dieses starker angewelkt, darf jedoch
nicht gelb sein

e Kohlrabi darf nicht geschossen sein
2. Bemerkungen:

e Eventuelle Mangel, die zur Qualitdgtsminderung fihren kénnen:
» Holzige Knollen (=> schneiden am Wurzelansatz)
» Geschossene Ware
» Schalenfehler
» Verschmutzte Knollen
>

Schimmelbefall und Faulnis



Annehmbar
1,2 Kohlrabi von guter Qualitét, frisches, sattgriines Laub

Abzulehnen

3
4
5

Vergilbtes Laub, Zeichen fiir nachlassende Frische
Leichter Schimmelbefall
Verholzende, verbrdunende Achsel



