Gurken

Deutsche Handelsklasse: ja

Vermarktungszeitraum: Spanien - 3 Tage (foliert 4 Tage)

Holland - 5 Tage
>8°C

Priifkriterien:

1. Qualitdtsmerkmale Klasse 1:

Gurken mussen gentigend entwickelt, gut geformt und praktisch
gerade sein (maximale Krimmung: 10mm auf 10cm L&nge der
Gurke)

Ein leichter Formfehler, der jedoch nicht auf Samenentwicklung
zurlckzufihren sein darf, ist zulassig

Eine geringe Abweichung in der Farbung, insbesondere eine
hellere Farbung des Teils der Gurke, der wahrend des
Wachstums mit dem Boden in Berihrung kam, ist zuldssig

Leichte Schalenfehler, die auf Reibung, Hantierung oder niedrige
Temperaturen zurtickzufihren sind, sofern sie vernarbt sind und
die Haltbarkeit des Erzeugnisses nicht beeintrachtigen, sind
zulassig

2. Bemerkungen:

Gurken missen eine glatte, straffe Schale haben und insgesamt
fest sein

Am Anfang der Saison und wahrend der Saison beim
Pflanzenwechsel (in den Niederlanden in der Regel 3 mal), sind
die Enden etwas weich und die Farbe hellgrin (kein
Qualitadtsmangel)

Eventuelle Mangel die zur Qualitdtsminderung fiihren kénnen:
» Welkerscheinungen am Hals der Gurken (weiche Halse)
» Gelbliche Farbfehler

» Unterkiihlung (zunachst eingesunkene Flecken, spater
wassrige Faulstellen)

» Weiche Gurken, Hohlfruchtigkeit (=> Schneiden)

» Beulenférmige Ausbuchtung am Blutenende weist auf zu
starke Samenbildung hin (=> Schneiden)

» Ethylenschaden (vorzeitige Vergilbung und Faulnis an der
Spitze)

» Stark verjingte Enden weisen darauf hin, dass die Gurken
nicht lange lagerfahig sind

> Bitterer Geschmack
» Schimmelbefall und Faulnis
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Annehmbar

Abzulehnen
1,2,3 Gute Qualitat 4,5
7 Leichte Aufhellung an der Spitze, vorausgesetzt, 6
dass das Ende nicht zu weich ist 8
10, 11 Leicht beschédigter oder unsauber verschlossener Folienschlauch

9

Missbildung bzw. zu starke Krimmung
Mechanische Beschadigung

Zu langer Hals, Gurke ist nicht lange lagerfahig
Weiche Enden




