Erdbeeren

Deutsche Handelsklasse: ja
Vermarktungszeitraum: 1 Tag

Priufkriterien:
> 2°C

1. Qualitdtsmerkmale Klasse 1:

e Erdbeeren missen die sortentypische Farbung und Form
aufweisen

e Ein leichter Formfehler ist zuldssig

e Eine kleine, weille Stelle, sofern sie 1/10 der Fruchtoberflache
nicht Gberschreitet, ist zulédssig

e Erdbeeren missen mit ihrem Kelch und einem kurzen, frischen
und nicht vertrockneten Stiel versehen sein

e Hochstens 2% verdorbene Frichte sind zulassig
e Leichte oberflachliche Druckstellen sind zulassig
e Erdbeeren missen praktisch frei von Erde sein
2. Bemerkungen:
e Zuckergehalt mind. 5°BRIX (Prifmittel: Refraktometer)
e Mangel, die zur Qualitdtsminderung fihren kénnen:
» Sonnenbrand
Beschadigte Frichte

>
» Nassende bzw. stark ausgepragte Druckstellen
» Unreife Ware

>

Erhebliche Formfehler und Frichte mit Missbildungen und
Verhartungen

> Schimmelbefall und Faulnis



Annehmbar

1,2,3
4-15
16 - 20

Gute Qualitat, jedoch nicht gut geformt, 2 Stick pro Packung sind zul&ssig
Gute Qualitat nordeuropdischer Erdbeeren
Sudeuropéische Erdbeeren guter Qualitat

Abzulehnen

21-24 Nicht normal entwickelte Friichte

25-28 Mechanische Beschadigungen

29 - 32 Fehlende Kelche, bei einer Frucht pro Schale zuldssig
33-35 Unreife Frichte

36 -39 Lange Stiele

40 - 45 Uberreife Friichte



Annehmbar Abzulehnen

1 Insgesamt gute Qualit4t nordeuropdischer Erdbeeren 2 Schlechte Qualitat mit Verderb, unreifen Friichten und nicht normal entwickelten Friichten
3 Sideuropdische Erdbeeren mit gutem Erscheinungsbild



