Chinakohl

Deutsche Handelsklasse: nein

Vermarktungszeitraum: 2 Tage

Priufkriterien:

>0°C

1. Qualitatsmerkmale:

Chinakohl muss gut geformt und einheitlich gefarbt sein

Chinakohl sollte ausreichend fest sein, die Blatter muissen
entsprechend der Sorte fest anliegen

Frei von Frostschaden

Praktisch frei von Beschadigungen; kleine Risse und geringflgige
Putzstelle in den Umblattern sind zulassig

Gesamtlange des Blitenschaftes darf 1/3 der Lange des
verpackten Kopfes nicht Gberschreiten

2. Bemerkungen:

Schnittstelle unterhalb des Blattansatzes muss glatt und sauber
sein
Eventuelle Méngel, die zur Qualitdtsminderung fiihren kénnen:
» Frostschaden
» Glasige Mittelrippen
» Ungezieferbefall
» Sehr lockere oder auch welke Blatter
>

Schimmelbefall und Faulnis



Annehmbar Abzulehnen
1 Fest geschlossener Chinakohl von guter Qualitat 4,5 Chinakohl mit stark beschadigten Umblattern bzw. deutlich
2,3 Chinakohl von guter Qualitat, dul3erste Blatter nicht fest anliegend erkennbaren, verbrdunten Druckstellen

in geringem Malf3e tolerierbar



