
Broccoli 

Deutsche Handelsklasse: nein 

Vermarktungszeitraum: 2 Tage 

Prüfkriterien: 

1. Qualitätsmerkmale: 
� Broccoli muss fest und dicht stehend sein sowie frei von Mängeln 

wie Flecken oder Spuren von Rost  

� Broccoli muss von einheitlicher grüner bis blaugrüner Färbung 
sein 

� Blütenknospen müssen völlig geschlossen sein 

� Zulässig sind ein leichter Form- und Farbfehler und sehr leichte 
Druckstellen 

� Blätter, die den Kopf überragen, sind zulässig, sofern sie grün, 
gesund, frisch und zart sind 

� Vereinzelt abgebrochene Blütenknospen am Kopfrand werden 
toleriert 

2. Bemerkungen: 
� Stiel muss glatt und möglichst rechtwinklig abgeschnitten sein 

� Hohle Stiele werden nicht als Mangel angesehen, sofern der 
hohle Teil gesund und frisch ist 

� 1/3 Strunk zu 2/3 Blüte, d.h. der Stiel sollte nicht länger sein als 
der Kopf im Durchmesser breit ist 

� Nicht mehr als zwei Stiele pro Packung 

� Eventuelle Mängel, die zur Qualitätsminderung führen können: 

� Aufgeblühte Ware 

� Starke Farbfehler 

� Schimmelbefall und Fäulnis 

� Braune, holzige Hohlräume im Stiel (=> Schneiden) 

> 2°C




