Qualitatsnormen fiir Brokkoli

. Begriffsbestimmung

Diese Norm betrifft Brokkoli der aus Brassica oleracea L. convar. botrytis (L.)
Alef. var. cymosa Duch. hervorgegangenen Anbausorten zur Lieferung in
frischem Zustand an den Verbraucher; Brokkoli flr die industrielle Verarbeitung

fallt nicht darunter.

Brokkoli missen nicht nach Qualitdtsnormen aufbereitet und gekennzeichnet sein. Bei einem
inverkehrbringen durch ,,Obst-, Gemlisebau und Absatzgenossenschaft Soest-Miinster eG* muss das
Produkt, den Anforderungen der Norm ohne Rlicksicht auf ihren spéteren Verwendungszweck
entsprechen.

Il. Bestimmungen betreffend die Giteeigenschaften

Diese Norm bestimmt die Giteeigenschaften, die Brokkoli nach Aufbereitung
und Verpackung bei der Ausfuhrkontrolle aufweisen muss.

A. Mindesteigenschaften

In allen Klassen muss Brokkoli, vorbehaltlich besonderer Bestimmungen
fir jede Klasse und der zulassigen Toleranzen sein:

Die Mindesteigenschaften gelten ohne Toleranzen fir alle Klassen, vorbehaltlich ausdriicklich
genannter Abweichungen.

- ganz, zum Zwecke der Aufmachung kénnen jedoch einige Seitensprossen entfernt sein
- von frischem Aussehen

- gesund, ausgeschlossen sind Erzeugnisse mit Féulnisbefall oder Méngeln, die sie zum
Verzehr ungeeignet machen

- sauber, praktisch frei von sichtbaren Fremdstoffen
- von frischem Aussehen

- praktisch frei von Schadlingen

- praktisch frei von Schaden durch Schadlinge

- frei von anomaler aufBerer Feuchtigkeit, sofern gestoBenes Eis verwendet wird,
werden Spuren von Schmelzwasser nicht als anomale Feuchtigkeit angesehen

- frei von fremdem Geruch und/oder Geschmack
Der Stiel muss glatt und mdéglichst rechtwinklig abgeschnitten sein.

Hohle Stiele werden nicht als Mangel angesehen, sofern der hohle Teil
gesund und frisch ist.

Entwicklung und Zustand des Brokkoli miissen so sein, dass er

- Transport und Hantierung aushalt und

- in zufrieden stellendem Zustand am Bestimmungsort ankommt
B. Klasseneinteilung

Brokkoli wird in die zwei nachstehend definierte Klassen eingeteilt:

1) Klasse ,I*
Die Klasse ,I” bildet bei ,Obst-, Gemiisebau und Absatzgenossenschaft Soest-Miinster eG*
die groBe Masse der in den Handel kommenden Erzeugnisse.

Brokkoli in dieser Klasse muss von guter Qualitat sein. Er muss die
typischen Merkmale der Sorte und/oder des Handelstyps aufweisen.

Brokkoli muss sein:

- fest und dicht stehend
- frei von Mangeln wie Flecken oder Spuren von Frost

Die Blutenknospen mussen vollig geschlossen sein.
Die folgenden leichten Fehler sind jedoch zuldssig, sofern diese das



Iv.

allgemeine Aussehen des Erzeugnisses und seine Qualitat, Haltbarkeit
und Aufmachung im Packstlck nicht beeintrachtigen:

- ein leichter Formfehler

- ein leichter Farbfehler

- sehr leichte Druckstellen

Blatter, die den Kopf Uberragen, sind zulassig, sofern sie grin, gesund,
frisch und zart sind.

Vereinzelt abgebrochene Blitenknospen am Kopfrand werden toleriert

2) Kilasse I
Zu dieser Klasse gehort Brokkoli, der nicht in Klasse | eingestuft
werden kann, der aber den vorstehend definierten
Mindesteigenschaften entspricht.

Brokkoli darf sein:

- leicht lose und weniger dicht stehend
Die Blutenknospen mussen praktisch geschlossen sein.

Die folgenden Fehler sind jedoch zulassig, sofern der Brokkoli seine
wesentlichen Eigenschaften hinsichtlich Qualitat, Haltbarkeit und
Aufmachung behalt:

- Formfehler

- Farbfehler

- leichte Druckstellen und Beschadigungen

Blatter, die den Kopf Uberragen, sind zulassig, sofern sie grin, gesund,
frisch und zart sind.

Bestimmungen betreffend die GroBensortierung

Die GréBe wird nach dem Durchmesser des Kopfes bestimmit.
Der Mindestdurchmesser des Kopfes betragt 6 cm.

Die Lange des Brokkoli darf 20 cm nicht Gberschreiten.

Bestimmungen betreffend die Toleranzen

Gute- und GréBentoleranzen sind in jedem Packstuck fir Erzeugnisse zuléssig,
die nicht den Anforderungen der angegebenen Klasse gentgen.

Gemeint sind solche Abweichungen, die trotz sorgféltiger und fachménnisch einwandfreier Arbeitsweise bei
der Einreihung in die Klassen technisch unvermeidbar sind. Dagegen ist es z.B. unzuldssig, bei der
Sortierung absichtlich oder aus mangelnder Sorgfalt Fehler durchgehen zu lassen, selbst wenn die
Toleranz nicht (berschritten wird. Die Toleranzen sind H6chstgrenzen, die nicht tiberschritten werden
ddrfen, jedoch in der Regel nicht erreicht werden sollen, damit Verdnderungen, die wéhrend der
Vermarktung eintreten kénnen, nicht zu einer Uberschreitung flihren.

A. Giitetoleranzen

1) Klasse |

- 10 % nach Anzahl oder Gewicht Brokkoli, der nicht den Eigenschaften
der Klasse entspricht, der aber denen der Klasse Il — in Ausnahme-
fallen einschlieBlich der Toleranzen dieser Klasse — gentgt.

2) Klasse I

- 10 % nach Anzahl oder Gewicht Brokkoli, der weder den
Eigenschaften der Klasse noch den Mindesteigenschaften entspricht,
ausgenommen sind jedoch Erzeugnisse mit Faulnisbefall oder
anderen Mangeln, die sie zum Verzehr ungeeignet machen.



B. GroBentoleranzen

Fir beide Klassen: 10 % nach Anzahl oder Gewicht Brokkoli, der nicht den
Anforderungen der GréBensortierung entspricht.

V. Bestimmungen betreffend die Aufmachung
A. GleichméaBigkeit

Der Inhalt jedes Packstiicks muss gleichmaBig sein und darf nur Brokkoli
gleichen Ursprungs, gleicher Sorte oder gleichen Handelstyps, gleicher
Gute und gleicher GréBe (falls nach GréBen sortiert ist) umfassen.

Brokkoli der Klasse | muss von einheitlicher Farbung sein.

Der sichtbare Teil muss in allen geforderten Eigenschaften der durchschnittlichen
Zusammensetzung des Packstiicks entsprechen.

B. Verpackung
Brokkoli muss so verpackt sein, dass er angemessen geschtzt ist.

Bei Verwendung von gestoBenem Eis ist darauf zu achten, dass die Kopfe
nicht im Schmelzwasser liegen.

Das im Inneren des Packsticks verwendete Material muss neu, sauber
und so beschaffen sein, dass es bei den Erzeugnissen keine auBeren und
inneren Veranderungen hervorrufen kann. Die Verwendung von Material,
insbesondere von Papier oder Aufklebern mit Geschéaftsangaben ist
zulassig, sofern zur Beschriftung oder Etikettierung ungiftige Farbe bzw.
ungiftiger Klebstoff verwendet werden.

Die Packstiicke missen frei von jeglichen Fremdstoffen sein.

Diese Vorschrift bezieht sich auf die Sauberkeit des Packstiicks als Ganzes. Sie bezweckt
sicherzustellen, dass Fremdkérper die Aufmachung der Ware nicht mindern. Es soll unterschieden
werden zwischen zufélligen Fehlern und systematischer Unsauberkeit, die in jedem Fall eine
Zurlickweisung der Ware nach sich zieht.

C. Aufmachung
Brokkoli kann folgendermaBen aufgemacht sein:
- stehend
- liegend
Stehend verpackter Brokkoli muss dicht verpackt sein, aber nicht so fest,

dass die Kdpfe beschadigt werden. Sofern es einer besseren Verpackung
dient, kbnnen einige Brokkoli gelegt sein.

Brokkoli kann vorverpackt oder gebiindelt sein.

VI. Bestimmungen betreffend die Kennzeichnung
Jedes Packstliick muss zusammenhangend auf einer Seite folgende Angaben in
lesbaren, unverwischbaren und von auBBen sichtbaren Buchstaben aufweisen:
Kennzeichnungen mit unausldéschbarer Farbe kénnen anstelle eines Etiketts verwendet werden.
A. Identifizierung
- Name und Anschrift des Packers und / oder Absender.
B. Art des Erzeugnisses
~Brokkoli“ oder ,Calabrese”, wenn der Inhalt von auBen nicht sichtbar ist
C. Ursprung des Erzeugnisses



- Ursprungsland und — wahlfrei — Anbaugebiet oder nationale, regionale
oder Ortliche Bezeichnung.

D. Handelsmerkmale
- Klasse
- Nettogewicht oder Stlickzahl



